KUCHENKA INDUKCYJNA
Instrukcja obstugi

Dziekujemy Panstwu za zakup tego produktu. Prosimy o uwazna lekture instrukcji obstugi.
Urzadzenie mogg obstugiwac wytacznie osoby zaznajomione z instrukcjg obstugi. Przekazujac
ten wyrdb innej osobie, przekaz jej rowniez instrukcje obstugi. Zachowaj instrukcje.

OSTRZEZENIA

1. Urzadzenie nalezy chroni¢ przed zalaniem woda lub innymi ptynami.

2. Zataczone urzadzenie powinno znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 10 cm od $ciany.

3. Nie wolno zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych.

4. Nalezy chronic¢ urzadzenie przed dziataniem wysokiej temperatury, wilgoci, pary
wodnej, ttustych oparow.

5. Nie wolno stawia¢ urzadzen w poblizu palnikéw i kuchenek gazowych.

6. Nie wolno ktas¢ na kuchence ani w jej poblizu przedmiotéw metalowych badz
posiadajacych elementy magnetyczne (np. karty ptatnicze, kasety video itp.) -
przedmioty te moga zosta¢ uszkodzone przez oddziatywanie pola magnetycznego.

7. Kuchenka indukcyjna rozgrzewa sie bardzo szybko, dlatego zawsze wkfada¢ potrawy
do garnka przed postawieniem go na kuchence. Po postawieniu pustego garnka na
zatgczong kuchenke, jego dno moze ulec zdeformowaniu.

8. Nalezy uzywac wylgcznie garnkéw przeznaczonych do gotowania na kuchenkach indukcyjnych
(zob. akapit, GARNKI PRZEZNACZONE DO GOTOWANIA NA KUCHENCE INDUKCYJNEJ").

9. Nie wolno stawia¢ kuchenki na meblach wykonanych Z przewodzacych materiatow
metalowych (zelazny stét itp.).

10. Kuchenke nalezy podfgczac do gniazdka zabezpieczonego przez wytacznik
réznicowopradowy RCD.

11. Gniazdko elektryczne powinno by¢ chronione bezpiecznikiem o wartosci min. 10 A.

ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
1. Nie wolno podtaczac¢ urzadzenia do sieci elektrycznej za posrednictwem przedtuzacza
ani rozdzielaczy.

2. Nalezy pamietac o tym, zeby otwiera¢ puszki konserw wykonane z metalowego
materiatu magnetycznego przed rozpoczeciem ich podgrzewania — w innym wypadku
moga ona eksplodowac.

3. Nie wolno ktas¢ metalowych akcesoriéw na ceramicznej ptycie kuchenki. Metalowe
elementy mocno rozgrzewaja sie po zataczeniu kuchenki - istnieje niebezpieczenstwo
poparzenia sie.

4. Nie wolno kfas¢ na ptycie ceramicznej kuchenki zadnych przedmiotéw papierowych
(serwetki, recznikow papierowych itp.) ani scierek badz gabek do mycia naczyn -
istnieje niebezpieczenstwo ich zapalenia sie po zataczeniu urzadzenia.

5. Nie wolno wktadac jakichkolwiek przedmiotéw do otwordéw w korpusie urzadzenia,
poniewaz grozi to porazeniem pradem elektrycznym!

6. Gdy na powierzchni ptyty ceramicznej kuchenki pojawi sie pekniecie, nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Nie wolno uzywac
uszkodzonego urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
producenta.

7. Nalezy upewnic sig, ze napiecie na tabliczce znamionowej urzadzenia jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

8. Nalezy upewnic sie, ze kuchenka stoi na twardej, ptaskiej powierzchni.

9. Nie wolno uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

10. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego w pomieszczeniach zamknietych.

11. Nie wolno zostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtgczonego do sieci elektryczne;.

12. Nalezy chroni¢ urzadzenie przed upadkiem, uderzeniami itp.

13. Nie wolno stawia¢ urzadzenia w sasiedztwie Zzrédet ciepta (kuchenki gazowe,
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elektryczne itp.).

14. Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekoma - istnieje
niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym!

15. Nalezy chroni¢ przewdd zasilajacy przed uszkodzeniem! Nie wolno go przygniatac ani
skrecac. Nie wolno nacigga¢ przewodu zasilajgcego.

16. Nie wolno prowadzi¢ przewodu zasilajgcego przez ostre krawedzie.

17. Nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajagcym.

18. Urzadzenie nalezy odtgczac od sieci elektrycznej pociggajac za wtyczke a nie za przewdd.

19. Gdy urzadzenie jest nieuzywane, zawsze nalezy wyjmowac wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

20. Urzadzenie nalezy zawsze przed rozpoczeciem czyszczenia odigczac¢ od sieci elektrycznej!

21. Nalezy uzywac tylko oryginalnych akcesoriéw.

22. Nie wolno uzywac¢ urzadzenia, gdy wykazuje jakiekolwiek oznaki uszkodzenia.

23. Wszelakie naprawy zlecaj wykwalifikowanemu serwisowi.

24. Nie wolno samemu rozbiera¢ urzadzenia.

25. Urzadzenie nie jest zabawka dla dzieci.

26. URZADZENIE NALEZY ZAWSZE TRZYMAC POZA ZASIEGIEM DZIECI, NAWET WTEDY,
GDY JEST WYLACZONE!

27. Worki foliowe powinny znajdowac sie w miejscach niedostepnych dla dzieci - istnieje

niebezpieczenstwo uduszenia sie.

CO TO JEST PODGRZEWANIE INDUKCYJNE?

Kuchenka indukcyjna wykorzystuje w swoim dziafaniu zasade indukgji elektromagnetycznej:
Przetwornik napiecia w obwodzie elektrycznym kuchenki zamienia napiecie o czestot-
liwosci 50 Hz na napiecie o wysokiej czestotliwosci 20-40 kHz, a nastepnie wytwarza prad
przeptywajacy przez cewke wysokoczestotliwosciowa. Po postawieniu metalowego garn-
ka na ptycie ceramicznej, pod ktdra znajduje sie cewka indukcyjna, wytwarza sie silne pole
magnetyczne. Strumien pola magnetycznego przechodzi przez dno metalowego garnka -
w ten sposob wytwarzane sa liczne prady wirowe we wnetrzu dna garnka. Powstate w ten
sposob prady wirowe bardzo szybko rozgrzewaja garnek.

GRAFICZNE ODZWIERCIEDLENIE ZASADY PODGRZEWANIA INDUKCYJNEGO
Gtéwna zaletg podgrzewania indukcyjnego jest eliminacja strat podczas przekazywania
ciepta, poniewaz podgrzewane jest bezposrednio dno garnka. W przypadku kuchenek
elektrycznych z palnikami lub ptyta ceramiczna, zawsze na poczatku rozgrzewa sie

palnik lub ptyta i dopiero wtedy ciepto jest przejmowane przez dno garnka. Ten sposéb
przekazywania ciepta jest zrédtem duzych strat, zwtaszcza wtedy, gdy dno garnka nie
dolega doktadnie do ptyty grzejnej (miedzy oboma powierzchniami pojawia sie szczelina
powietrzna, co moze powodowac przypalenie potrawy). W przypadku podgrzewania
indukcyjnego, dno garnka rozgrzewa sie duzo szybciej, gotowanie przebiega wtedy krécej
przy znacznie mniejszym zuzyciu energii elektryczne;j.

GG DA

prady wirowe
plyta ceramiczna

linie pola magnetycznego  cewka indukcyjna
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ZALETY GOTOWANIA NA KUCHENCE INDUKCYJNEJ:

1. Wysoka wydajnos¢ przy duzej oszczednosci energii elektrycznej — sprawnos¢ cieplna
powyzej 98%.

2. Sterowanie procesem podgrzewania przez wysokowydajny mikroprocesor — proste
gotowanie, smazenie lub podgrzewanie réznego rodzaju pokarméw.

3. Elektroniczny panel sterowania z wyswietlaczem.

4. Systemu zabezpieczen:

- automatyczna detekcja wielkosci dna garnka,

- ochrona przed przegrzaniem,

- ochrona przed za niska lub za wysoka wartoscig napiecia zasilania.

5. Plyta ceramiczna odporna na dziatanie wysokich temperatur.

GARNKI NADAJACE SIE DO GOTOWANIA NA KUCHENCE INDUKCYJNEJ:
Przed uzyciem nalezy upewni¢ sig, czy garnek jest wykonany z metalu magnetycznego
oraz, czy jego dno jest ptaskie i rowne.

Odpowiednie materialy:

1. Materiat: zelazo, metale magnetyczne, zeliwo, emaliowane garnki metalowe badz
specjalne ceramiczne lub szklane garnki zdnem wykonanym z metalu magnetycznego.

2. Ksztatt: ptaskie i rowne dno garnka o srednicy 12 do 30 cm.

Garnki nieprzystosowane sie do gotowania na kuchence indukcyjnej:

1. Nieodpowiedni materiat: metale niemagnetyczne, ceramika, szkto, aluminium, patelnie/
garnki z wielowarstwowym dnem (tego typu garnki moga by¢ uzywane wyfacznie w
potfaczeniu z podktadka indukcyjna).

2. Nieodpowiedni ksztatt: faliste dno, Srednica mniejsza niz 12 cm i wieksza niz 30 cm.
Zalecamy uzywanie wytacznie odpowiednich garnkéw, aby unikna¢ ewentualnego
uszkodzenia kuchenki i mogacego pojawic sie zagrozenia dla zycia i zdrowia. Na kuchence
mozna stawiac¢ garnki o wadze maksymalnej 9,5 kg (razem z zawartoscia).

Gdy zaistnieje potrzeba uzycia innego garnka, nalezy upewnic sie, ze:
- materiat, z ktérego jest wykonany odpowiada zalecanym (zelazo, zeliwo, metal
emaliowany, metal magnetyczny itp.),

- dno garnka ma odpowiedni ksztatt i wielkos¢ (Srednica nie mniejsza niz 12 cm).

SPOSOB UZYCIA
1. Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego (230V / 50Hz). Po podtaczeniu na

ptyta ceramiczna

panel sterowania wylot powietrza
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patelnia zeliwna patelnia ze stali nierdzewnej brytfanna garnek zelazny/zeliwny

.
N
czajnik emaliowany garnek emaliowany patelnia

wyswietlaczu zapalg sie kreseczki informujace o pojawieniu sie zasilania. Kuchenka
elektryczna jest przygotowana do pracy.

2. Garnek z potrawa potdz na ptycie ceramicznej i umies¢ go dokfadnie na srodku.

3. Zataczanie kuchenki: nacisnij przycisk wytacznika ON/OFF.

4. Naciskajac przycisk ,Function” na panelu sterowania i wybierz odpowiednig funkcje
gotowania / zaprogramuj moc.

W opcjach 4-8 (Gotowanie) moc (temperatura) jest stafa, tzn. nie mozna jej zmieniac,
w pozostatych opcjach taka mozliwos¢ istnieje.

FUNKCJE:

HOT POT - HOT POT SOUP - GOTOWANIE ZUPY
FRY - SMAZENIE RICE - GOTOWANIE RYZU
BARBECUE - OPIEKANIE WATER - GOTOWANIE WODY
LOW FIRE - WOLNE GOTOWANIE PORIDGE - DUSZENIE

5. Minutnik: mozliwo$¢ recznego programowania czasu dziatania od 1 minuty do
240 minut. Po wybraniu sposobu gotowania nacisnij jednokrotnie przycisk,Timer”
a nastepnie przy pomocy przyciskéw + i — ustaw odpowiedni czas gotowania. Po
uptynieciu nastawionego czasu urzadzenie wyfacza sie automatycznie. Gdy zaistnieje
potrzeba modyfikacji czasu w trakcie gotowania, postepuj takim samym sposobem
korzystajac z przyciskow + i -.

INFORMACJE DOTYCZACE EKSPLOATACIJI

FUNKCJA , VOLTAGE"”

Po nacisnieciu przycisku ,Voltage” na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ zuzytej energii w
trakcie gotowania (P ...). Po ponownym nacisnieciu tego przycisku pojawi sie zmierzona
wartos¢ napiecia w sieci (U ...). Po trzecim naci$nieciu nastapi powrét do pozycji
wyjsciowej, bedzie wyswietlana warto$¢ mocy lub nastawiona temperatura.

- prosta w obstudze, fatwy wybér sposobdéw zestawu 8-miu sposobdéw gotowania,

- minutnik: 1-240 minut,

- funkcja,alarm” - urzadzenie automatycznie weryfikuje przydatno$¢ postawionego na kuchence
garnka, komunikat,EQ” oznacza, Ze na kuchence nie ma garnka lub garnek jest nieodpowiedni,

- gdy $rednica dna garnka jest mniejsza niz 12 cm lub garnek jest z nieodpowiedniego
materiatu, zostanie wyemitowany sygnat alarmu,

- kuchenka wytaczy sie automatycznie po zdjeciu z niej garnka i zataczy sie dopiero po
odstawieniu go z powrotem na ptyte ceramiczna.

- funkgcja szybkiego podgrzewania i utrzymywania temperatury daje mozliwos¢
wyprébowania nowoczesnego sposobu gotowania z wykorzystaniem kuchenki indukcyjnej,

- funkcja wentylatora, ktory moze pracowac w trakcie gotowania jak i w trybie czuwania.
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KOMUNIKATY BLEDOW

EO = napiecie za niskie — problem nalezy wyjasni¢ z dostawca energii

E1 = napiecie za wysokie — problem nalezy wyjasni¢ z dostawca energii

E2 = warto$¢ napiecia powyzej 270V, zadziatata ochrona przepieciowa

E3 = za wysoka temperatura powierzchni ptyty ceramicznej kuchenki

E4 = btad czujnika - pozostawi¢ kuchenke do wystygniecia. Jezeli problem nie ustapi,
nalezy odesta¢ kuchenke do autoryzowanego serwisu

E5 = przegrzanie elektronicznych obwodéw sterujacych - nalezy pozostawi¢ kuchenke
do wystygniecia, a przed nastepnym ztaczeniem nalezy ustawic ja z dala od innych zrodet
ciepta

E4 = zta wentylacja - pozostawi¢ kuchenke do wystygniecia. Jezeli problem nie ustapi,
nalezy odesta¢ kuchenke do autoryzowanego serwisu

E7 = zbyt wysoki pobdr energii
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
1. Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy zawsze odfgczac urzadzenie od sieci elektrycznej!

2. Czysci¢ lekko zwilzona, miekka szmatka.
3. Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ani my¢ go pod biezaca woda!

4. Nie wolno uzywac chemicznych ani sciernych srodkéw czyszczacych.

DANE TECHNICZNE
Napiecie zasilania: 230V Moc: 200-1800 W
Czestotliwos¢: 50 Hz Temperatura: 80°-270°C

Ochrona srodowiska naturalnego

Informacje dotyczace utylizacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Po uptynieciu okresu zywotnosci produktu lub w momencie, kiedy naprawa jest

nieekonomiczna, nie wolno wyrzuca¢ go do odpadéw domowych. Aby dokonac

wiasciwej utylizacji produktu, nalezy odda¢ go w wyznaczonym miejscu zbiorki, gdzie

zostanie przyjety nieodpfatnie. Dokonujac prawidtowej utylizacji pomagasz zachowa¢ L
cenne zasoby przyrodnicze i wspomagasz prewencje przeciw potencjalnemu negatywnemu
wptywowi na srodowisko naturalne i ludzkie zdrowie, na co mogtaby mie¢ wptyw nieprawidtowa
utylizacja odpadéw. Dalszych szczegdtéw wymagaj od lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu
zbiérki odpadoéw. W przypadku nieprawidtowej likwidacji tego rodzaju odpadédw moze zostac
natozona kara zgodnie z przepisami krajowymi.

Serwis

Jezeli po zakupieniu produktu stwierdzisz, ze jest on uszkodzony, skontaktuj sie ze sprzedawca.
Uzywajac produktu nalezy przestrzegac zasad zawartych w zataczonej instrukgji obstugi. Reklamacja
nie bedzie uznana, jezeli nie stosowano sie do wskazdéwek zawartych w instrukgji obstugi.

Gwarancja nie obejmuje:

- naturalnego zuzycia elementéw ruchomych produktu w trakcie jego normalnego uzytkowania,
- czynnosci serwisowych zwigzanych ze standardowa konserwacjg produktu (np. czyszczenie,
wymiana elementéw zuzywajacych sie podczas normalnego uzytkowania itd.),

- usterek spowodowanych wptywem warunkéw zewnetrznych (np. warunki atmosferyczne,
zapylenie, nieodpowiednie uzytkowanie itp.),

- uszkodzen mechanicznych powstatych w zwigzku z upadkiem produktu, uderzenia nim itp.,

- szkéd powstatych w wyniku nieodpowiedniego obchodzenia sie z produktem, uzywania
nieodpowiednich akcesoriéw badz narzedzi itp.

Za uszkodzenia mechaniczne reklamowanego produktu powstate w wyniku nieprawidtowo zabez-
pieczenia transportowanego przedmiotu odpowiada jego wiasciciel.
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