Wyciskarka do ciasta i szpryca do zdobienia2 w 1
Instrukcja obstugi (model 2108)

Szanowny kliencie,

dziekujemy za okazanie zaufania i wybér tego produk-

tu. Niniejsza instrukcja obstugi jest integralna czescia
produktu. Zawarte s w niej istotne zalecenia dotyczace
eksploatacji i obstugi produktu. Przekazujac produkt inne-
mu uzytkownikowi, nalezy przekaza¢ mu takze instrukcje
obstugi. Instrukcje nalezy zachowac, aby méc z niej skorzy-
sta¢ w dowolnym momencie!

Przed pierwszym uzyciem

Wszystkie elementy umyj woda z detergentem i wysusz.
Obroé¢ pokretto o 180°, podnies ttok i wyjmij go pociggajac
do géry (zob. rys. 1).

Podstawowy przepis na ciasto

500 g maki, 250 g cukru, 250 g masta lub margaryny,
szczypta soli, kubek mleka, 2 tyzeczki kakao (ten sktadnik
mozna pomingd), 3 zéttka.

Wsyp do miski make, cukier i sél, nastepnie wszystko
dobrze wymieszaj. Dodaj zéttka (zob. rys. 2) i wymieszaj
widelcem. Dodaj masto rozpuszczone wczesniej w kapieli
wodnej (zob. rys. 3) i ugniataj ciasto dtorimi, do momentu
osiggniecia rownomiernej i ciggnacej sie konsystencji. Tak
przygotowana ilosc ciasta jest wystarczajaca do przygoto-
wania ok. 50 szt. ciasteczek.

Produkcja ciasteczek

Odkrec¢ pierscier zamykajacy (zob. rys. 5) i podnie$ ttok.
Wypehnij cata rure czeicia przygotowanego ciasta (zob. rys.
6). Zamontuj foremke w pierscieniu zamykajacym (zob.
rys. 7). Wystajaca cze$¢ foremki powinna by¢ skierowana

w dot. Wkre¢ pierscien zamykajacy na gwint rury (zob. rys.
8). Wysmaruj réwnomiernie ttuszczem blache do pieczenia
(zob. rys. 9). Przestawiajac pozycje regulatora, ustaw gru-
bos¢ wyrabianych ciasteczek (zob. rys. 10): pozycja 1: mate
ciasteczka, pozycja 2: duze ciasteczka. Kre¢ pokrettem tak,
zeby facznik znajdujacy sie na dzwigni opart sie na wycieci-
ach drazka z ttokiem. Podpompuij kilkakrotnie dzwignig do
momentu, az ciasto bedzie rownomiernie wydostawac sie
z foremki. Usun nadmiar ciasta z foremki tak, aby pozostata
ona czysta. Postaw foremke na zimnej wysmarowanej
thuszczem blasze do pieczenia i docisnij dzwignie w dot

tak jak to pokazano narys. 11. Podnie$ dZzwignieg i przesun
urzadzenie w inne miejsce, aby uformowac kolejne
ciasteczko (zob. rys. 12). Kontynuuj az do wykorzystania
catego ciasta.

Pieczenie ciasteczek

Rozgrzej piekarnik do okoto 180°C, wt6z do niego blache
z ciasteczkami i piecz przez okoto 20 minut (zob. rys. 13).
Wyjmij blache z piekarnika po 20 minutach i pozostaw do
wystygniecia. Zdejmij ciasteczka z blachy i przystap do ich
ozdabiania (zob. rys. 14).
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Ozdabianie

Do ozdabiania uzyj plastikowych koncéwek, ktére wktada
sie zamiast foremki.

Czyszczenie

Po zakoriczeniu pracy wyczys¢ wszystkie elementy wyci-
skarki (zob. rys. 15). Wyptucz je w cieptej wodzie, wysusz.
Nie wolno my¢ urzadzenia w zmywarce do naczyn!

Ochrona $rodowiska naturalnego

Po uptynieciu okresu przydatnosci do uzycia nie wolno
wyrzucac produktu do odpadéw domowych. Aby doko-
nac whasciwej utylizacji produktu, nalezy odda¢ go do
wyznaczonego miejsca zbidrki, gdzie zostanie przyjety
nieodptatnie.

Dokonujac prawidtowej utylizacji pomagasz zachowac
cenne zasoby przyrodnicze i wspomagasz prewencje prze-
ciw potencjalnemu negatywnemu wptywowi na srodowis-
ko naturalne i ludzkie zdrowie, na co mogtaby mie¢ wptyw
nieprawidtowa utylizacja odpadéw. Dalszych szczegétow
wymagaj od lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu
zbidrki odpaddéw. W przypadku nieprawidtowej likwidacji
tego rodzaju odpadéw moze zostac natozona kara zgodnie
z przepisami krajowymi.

Serwis

Jezeli po zakupieniu produktu stwierdzisz, ze jest on
uszkodzony, skontaktuj sie ze sprzedawca. Uzywajac
produktu nalezy przestrzegac zasad zawartych w niniejszej
instrukgji obstugi. Reklamacja nie bedzie uznana, jezeli
wprowadzono zmiany w produkcie lub nie stosowano sie
do wskazéwek zawartych w instrukgji obstugi.

Gwarancja nie obejmuje:

- naturalnego zuzycia elementéw pracujacych produktu w
trakcie jego normalnego uzytkowania,

- czynnosci serwisowych zwigzanych ze standardowa kon-
serwacja produktu (np. czyszczenie, wymiana elementow
zuzywajacych sie podczas normalnego uzytkowania itd.),

- usterek spowodowanych wptywem warunkéw zewnetrz-
nych (np. warunki atmosferyczne, zapylenie, nieodpowied-
nie uzytkowanie itp.),

- uszkodzen mechanicznych powstatych w zwigzku z upad-
kiem produktu, uderzenia nimitp.,

- szkdd powstatych w wyniku nieodpowiedniego obchod-
zenia sie z produktem.

Za uszkodzenia mechaniczne reklamowanego produktu
powstate w wyniku nieprawidtowo zabezpieczenia trans-
portowanego przedmiotu odpowiada jego wtasciciel.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania
ewentualnych zmian w instrukcji obstugi i nie odpowiada
za btedy powstate w druku.



1. Pokretto
2. Drazek

3. Dzwignia
4.tacznik

5. Regulator
6. Ttok

7.Foremka

8.Rura

9. Pierscien zamykajacy
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