KUCHENKA INDUKCYJNA

Instrukcja obstugi

Dziekujemy Panstwu za zakup tego wyrobu.

Prosimy o uwazna lekture instrukcji obstugi.

Urzadzenie moga obstugiwac tylko osoby, ktére zaznajomity sie z instrukgja.

Przekazujac urzadzenie kolejnemu uzytkownikowi, przekaz mu réwniez instrukcje obstugi.
Przechowu;j starannie instrukgje.

OSTRZEZENIE

1. Chron urzadzenie przed zalaniem wodg lub inng ciecza.

2. Po podtaczeniu urzadzenie powinno by¢ oddalone przynajmniej 10cm od Sciany.

. Nie zakrywaj wlotu wylotu powietrza.

. Chron urzadzenie przed oddziatywaniem wysokich temperatur, wilgoci, pary, thustymi oparami.

. Nie kladZ urzadzenia w bezposrednim sasiedztwie kuchenek gazowych, palnikéw gazowych.

. Nie ktadz na kuchence lub w jej sasiedztwie metalowych lub magnetycznych
przedmiotéw (np. karty ptatnicze, kasety video itp.) - przedmioty te moga zostac
uszkodzone przez oddziatywanie pola magnetycznego.

7. Kuchenka indukcyjna rozgrzewa sie bardzo szybko, dlatego przed potozeniem naczynia
na kuchenke, witéz potrawe do naczynia. Jezeli potozysz na wigczong kuchenke puste
naczynie, moze dojs¢ do zdeformowania jego dna.

8. Pamietaj, aby uzywac tylko naczyn odpowiednich do gotowania na kuchence
indukcyjnej (zob. punkt,NACZYNIA ODPOWIEDNIE DO GOTOWANIA NA KUCHENCE
INDUKCYJNEJ").

9. Nie ktadz kuchenki indukcyjnej na meblach z materiatu ferromagnetycznego (stét metalowy itp.).
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1. O podfaczania urzadzenia do sieci elektrycznej nie mozna wykorzystywac przedtuzaczy
ani rozdzielaczy.

2. Podgrzewajac konserwe w metalowej dajacej sie magnetyzowac puszce, nie zapomnij
jej otworzy¢ — w przeciwnym razie moze ona eksplodowac.

3. Nie kladZ na powierzchni plyty ceramicznej zadnych metalowych przedmiotéw. Po zatgczeniu
kuchenki metalowe przedmioty mocno sie rozgrzewajg — istnieje niebezpieczenstwo poparzenia sie.

4. Nie wolno kfas¢ na ptyte ceramiczna zadnych przedmiotéw papierowych
(papierowe serwetki, reczniki itp.) ani $cierek lub pojemniki na naczynia - istnieje
niebezpieczenstwo zaprészenia ognia podczas podgrzewania.

5. Nie wktadaj palcéw i innych przedmiotéw do otwordéw w urzadzeniu — istnieje
niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!

6. Jezeli zauwazysz pekniecie na powierzchni kuchenki — natychmiast odfacz urzadzenie
od sieci elektrycznej. Nie uzywaj urzadzenia, skontaktuj sie z fachowym serwisem.

7. Sprawdz, czy napiecie na tabliczce znamionowej urzadzenia jest zgodne z napieciem zrédfa pradu.

8. Upewnij sie czy urzadzenie jest ustawione na trwatej, ptaskiej powierzchni.

9. Nie wolno uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.
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10. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego w pomieszczeniach.

11. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru po podtaczeniu do sieci elektrycznej.

12. Chron urzadzenie przed upadkiem, uderzeniem itp.

13. Nie ktadz urzadzenia w poblizu zrédet ciepta (palniki gazowe, elektryczne itp.)

14. Nie manewruj urzadzeniem jezeli masz rece mokre lub wilgotne - istnieje
niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym!

15. Chron przewdd zasilajacy przed uszkodzeniem! Nie wolno nic na nim uktadac i skrecac
go. Nie naciagaj przewodu elektrycznego.

16. Nie wolno prowadzi¢ kabla zasilajacego przez ostre krawedzie.

17. Jezeli przewdd zasilajacy urzadzenie jest uszkodzony, nie korzystaj z urzadzenia.

18. Urzadzenie odtaczaj pociagajac za wtyczke, nie wolno ciggnac za przewdd zasilajacy.

19. Jezeli nie uzywasz urzadzenia, zawsze wyciagnij przewod zasilajacy z gniazdka.

20. Pamietaj o wyciagnieciu przewodu zasilajacego urzadzenie z gniazdka przed
rozpoczeciem jego czyszczenia!

21. Uzywaj tylko oryginalne akcesoria.

22. Nie uzywaj urzadzenia jezeli okazuje oznaki jakiegokolwiek uszkodzenia.

23. Naprawy zlecaj tylko wykwalifikowanemu serwisowi.

24. Nie wolno rozmontowywac urzadzenia.

25. Urzadzenie nie jest zabawka dziecieca.

26. ZAWSZE UTRZYMUJ URZADZENIE POZA ZASIEGIEM DZIECI, NAWET W CZASIE, GDY
JEST WYLACZONE!

27. Worki foliowe trzymaj poza zasiegiem dzieci - istnieje niebezpieczenstwo uduszenia sie

ZASADA PODGRZEWANIA INDUKCYJNEGO

Kuchenka indukcyjna pracuje wykorzystujac indukcje elektromagnetyczna:

Przetwornik napiecia w obwodzie elektrycznym kuchenki zamienia prad przemienny o
czestotliwosci 50 Hz na prad o wysokiej czestotliwosci 20 — 40 kHz. Prad elektryczny prze-
ptywa przez wysokoczestotliwosciowa cewka indukcyjna. Po potozeniu metalowego nac-
zynia na ceramicznej ptycie, pod ktéra znajduje sie cewka indukcyjna, wytwarza sie mocne
pole magnetyczne. Fale pola magnetycznego przenikajg przez dno metalowego naczynia
- powstaja wtedy wewnatrz dna garnka magnetyczne prady wirowe. Magnetyczne prady
wirowe bardzo szybko rozgrzewajg dno garnka.

OPIS ZASADY DZIALANIA PODGRZEWANIA INDUKCYJNEGO

L6 € & e
L . :

ptyta ceramiczna

linie pola magnetycznego cewka induk-

Gtéwna zaletg podgrzewania indukcyjnego jest ograniczenie strat podczas przeptywu cie-
pta, dlatego ze podgrzewane jest bezposrednio dno metalowego naczynia. Jezeli uzywasz
kuchenki elektrycznej z okragtymi grzejnikami lub ptyta ceramiczna, zawsze najpierw
rozgrzewa sie grzejnik lub ptyta a nastepnie wytworzone ciepto jest przekazywane do dna
garnka. Takie przejscie jest zrodtem duzych strat ciepta, szczegdlnie w przypadku, gdy dno
garnka i powierzchnia grzejnika doktadnie do siebie nie przylegaja. Natomiast w trakcie
podgrzewania indukcyjnego dno garnka rozgrzewa sie duzo szybciej, gotowanie przebie-
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ga szybciej przy mniejszym zuzyciu energii elektrycznej.

ZALETY GOTOWANIA NA KUCHENCE INDUKCYJNEJ
1. Bardzo wydajny proces gotowania dajacy duzg oszczednos$¢ energii elektrycznej
- sprawnos¢ cieplna powyzej 98%.
2. Sterowanie praca urzadzenia przez procesor o duzej mocy obliczeniowej - fatwo
ugotujesz, usmazysz lub odgrzejesz dowolng potrawe.
. Elektroniczny panel sterujacy z wyswietlaczem.
4. Funkcje zapewniajace bezpieczenstwo:
- Automatyczna kontrola wielkosci dna naczynia,
- ochrona przed przegrzaniem,
- funkcja ochrony przepieciowej i ochrony w przypadku za niskiego napiecia.
5. Plyta ceramiczna odporna na wysoka temperature.

NACZYNIA ODPOWIEDNIE DO PODGRZEWANIA NA KUCHENCE
INDUKCYJNEJ

Przed uzyciem upewnij sig, czy naczynie, z ktérego bedziesz korzysta¢, wykonane jest

z materiatu ferromagnetycznego i jednoczesnie czy dno naczynia jest ptaskie i rowne.

Odpowiedni materiat:

1. Materiat: zelazo, metal ferromagnetyczny, zeliwo, emalia, specjalne naczynia szklane
badz ceramiczne z dnem z metalu ferromagnetycznego.

2. Ksztatt: Ptaskie, rowne dno naczynia, srednica 12 do 30 cm.

Naczynia, ktorych nie mozna uzywac¢:

1. Nieodpowiedni materiat: metale nieferromagnetyczne, ceramika, szkto, glina, patelnie/
garnki z porowatym dnem.

2. Nieodpowiedni ksztatt: pofatdowane dno, srednica mniejsza niz 12cm lub wieksza niz 30 cm.

OPIS ELEMENTOW KUCHENKI

ptyta ceramiczna \

w

wylot powietrza

panel sterowania

wlot powietrza

Uzywaj tylko zalecanych naczyn, zapobiegasz wtedy mozliwosci powstania uszkodzenia
kuchenki i innym niebezpieczenstwom. Nie wolno uzywac szybkowaréw
cisnieniowych. Jezeli musisz uzy¢ innego naczynia upewnij sie, ze:
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zeliwna patelnia do smazenia nierdzewna patelnia brytfanna do smazenia zelazny/zeliwny garnek

R

emaliowany czajnik emaliowany garek patelnia

- materiat odpowiada zalecanemu (zelazo, zeliwo, emalia, metal ferromagnetyczny itd.),
- naczynie ma odpowiedni ksztatt i wielko$¢ (Srednica nie mniejsza niz 12 cm).

SPOSOB UZYCIA

1. Wiacz wtyczke do gniazdka elektrycznego (230V/50 Hz). Po podtaczeniu zaswieci sie
lampka, wskazujaca podfaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej. Kuchenka indukcyjna
jest przygotowania do uzycia.

2. Garnek z potrawa potéz doktadnie na srodku ptyty ceramicznej.

3. Wiaczenie kuchenki: nacisnij przycisk przetacznika WYL/ZAL.

4. Przy pomocy przyciskéw na panelu gtéwnym wybierz odpowiednia funkcje gotowania
/ ustaw moc.

Dla funkgji 2,3 i 4 (Gotowanie) moc (temperatura) jest zaprogramowana na state, tzn. nie
mozna jej zmienia¢, dla pozostatych funkg;ji jest ona regulowana.

1 — przycisk,Smazenie”

2 - przycisk, Gotowanie zupy”

3 - przycisk, Gotowanie ryzu”

4 - przycisk,, Gotowanie w parze / duszenie”

5 - przycisk, Podgrzewanie”

6 - przycisk, Opiekanie”

5. Minutnik Mozliwos¢ recznego ustawienia czasu od 1 minuty do 199 minut.Po wybraniu
odpowiedniego sposobu gotowania, nacisnij przycisk,,Minutnik +5min / -1min” i ustaw
odpowiedni czas gotowania. Wykorzystujac funkcje ,Gotowanie zupy i ryzu” mozna
nastawiac czas do wartosci max. 30 min. Przycisk ,w prawo” (+5 min) - zmiana czasu o 5
minut w przéd.Przycisk,,w lewo” (-1 min) — zmiana czasu o 1T minute w tyt. Po uptynieciu
nastawionego czasu podgrzewania urzadzenie wylgczy sie automatycznie. Aby zmienic
nastawiony czas postepuj tak samo jak poprzednio, korzystajac z przyciskéw ,w prawo”
(+5 min) /,,w lewo” (-1 min).

INFORMACIJE EKSPLOATACYJNE
- Prosta obstuga, proste programowanie 6-ciu sposobéw gotowania,
- minutnik 1 = 199 minut,
- Funkcja,alarm” - urzadzenie automatycznie kontroluje prawidtowos¢ ustawienia
naczynia, ,E0” 0znacza, ze na kuchence nic nie ustawiono lub ustawiono nieodpowiednie
naczynie,
- Jezeli $rednica naczynia jest mniejsza niz 50 mm lub naczynie jest nieodpowiednie dla
kuchenki indukcyjnej, pojawi sie dZwiek alarmu,
- kuchenka indukcyjna wytaczy sie automatycznie po zdjeciu naczynia z ptyty i wiaczy sie
ZNOWU PO jego ponownym potozeniu.
- funkcja szybkiego podgrzewania i utrzymywania temperatury umozliwia nowoczesne
gotowanie z wykorzystaniem kuchenki indukcyjnej.
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WYSWIETLANE KODY USTEREK

EO = na kuchence ni potozono zadnego naczynia lub naczynie jest nieodpowiednie

E1 = napiecie mniejsze niz 145V, zadziatato zabezpieczenie

E2 = napiecie wieksze niz 270V, zadziatato zabezpieczenie

E3 =temperatura powierzchni kuchenki jest za duza, zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem.
E4 = czujnik odtgczenia urzadzenia

E5 = doszto do przegrzania tranzystora lub zagrozenie uszkodzenia czujnika

E6 = doszto do przerwania potgczenia pomiedzy czujnikiem i tranzystorem

E7 = za duza moc

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej!

2. Czys¢ zamoczong w wodzie delikatna Sciereczka.

3. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie i nie myj pod biezacag woda!

4. Nie uzywaj chemicznych srodkéw czyszczacych jak réwniez zracych srodkéw myjacych.

DANE TECHNICZNE
Napiecie: 230V
Czestotliwos¢: 50 Hz

Moc: 600 - 1800 W
Temperatura: 80 °C-270°C

Serwis

Jezeli po zakupieniu wyrobu stwierdzisz, ze jest on uszkodzony, skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Korzystajac z wyrobu stosuj sie do wskazéwek zawartych w zatgczonej instrukgji obstugi.

Reklamacja nie bedzie uznana, jezeli wprowadzite$ zmiany w wyrobie lub nie stosowate$

sie do wskazéwek zawartych w instrukgji obstugi.

Ochrona srodowiska naturalnego:
Informacje dotyczace utylizacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Po uptynieciu czasu zywotnosci urzadzenia lub w momencie, kiedy naprawa
jest nieekonomiczna, urzadzenia nie wyrzucaj do domowych odpadéw. Aby
dokonac wihasciwej utylizacji wyrobu, nalezy odda¢ go do wyznaczonego miej
B sce zbiorki, gdzie zostanie przyjety nieodpfatnie.

Dokonujac prawidtowej utylizacji pomagasz zachowad cenne zasoby przyrodnicze i wspo-
magasz prewencje przeciw potencjalnemu negatywnemu wptywowi na srodowisko na-
turalne i ludzkie zdrowie, na co mogtaby mie¢ wptyw nieprawidtowa utylizacja odpadéw.
Dalszych szczeg6téw wymagaj od lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu zbidrki
odpadow. W przypadku nieprawidtowej likwidacji tego rodzaju odpadéw moze zostaé
natozona kara zgodnie z przepisami krajowymi.

Zuzytych baterii nie nalezy wyrzuca¢ do odpadéw domowych, nalezy je odda¢ w miejsce
zapewniajace odpowiedni ich recykling.
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URUCHAMIANIE PLYTY INDUKCYJNE]

1) postawi¢ na plycie garnek z woda i produktami

2) wlaczy¢ ON

3) ustawic temperature strzatkami na wyswietlaczu

4) nacisna¢ TIMER i ustawi¢ na wyswietlaczu czas
gotowania

5) nacisna¢ przycisk z gotowanym produktem

6) kazdorazowe zdjecie naczynia powoduje wyltaczenie

plyty



