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KUCHENKA INDUKCYJNA SAFE TOUCH

Kuchenka indukcyjna jest idealnym rozwigzaniem, kiedy chcemy przygotowaé
positki zapewniajac sobie oszczednos¢ czasu i energii.

Produkt ten wykorzystuje zmienne pole elektromagnetyczne, dzieki czemu positki
bedg gotowe w krotkim czasie.

Urzadzenie posiada czytelny wyswietlacz oraz prosty w obstudze panel
sterujacy, ktéry utatwi prace w kuchni.

Dzieki osmiu funkcjom gotowania usmazysz i udusisz potrawe, z tatwoscig
ugotujesz ulubiong zupe, a takze bez problemu przyrzadzisz ryz.

Zalety:

- wysoka wydajnosé, oszczednos¢ czasu i energii,

- fatwa w obstudze,

- czytelny wyswietlacz z panelem sterujgcym,

- automatyczna detekcja wielkosci garnka,

- ochrona przed przegrzaniem,

- natychmiastowe dziatanie,

- bezpieczna w uzytkowaniu,

- ptyta ceramiczna odporna na dziatanie wysokich temperatur,

- funkcja alarm (urzadzenie weryfikuje przydatnos¢ pozostawionego na kuchence
garnka),

- funkcja ,Voltage” pokazujgca m.in. wartos¢ zuzytej energii,

- funkcja wentylatora, ktéry moze pracowac w trakcie gotowania, jak i w trakcie
czuwania.

Kuchenka indukcyjna przeznaczona jest do garnkéw wykonanych z metali
magnetycznych takich jak: zelazo, emaliowane garnki metalowe, a takze garnki
zeliwne, ktore posiadajg ptaskie i rowne dno o srednicy od 12 do 30 cm.

Niewatpliwg zaletq urzadzenie jest mozliwo$s¢ recznego programowania czasu
gotowania (od 1 minuty do 240 minut) oraz funkcja szybkiego podgrzewania
i utrzymania temperatury gotowanej potrawy.

Kuchenka indukcyjna jest bezpieczna w uzytkowaniu, poniewaz powierzchnia
ptyty pozostaje chtodna nawet podczas ogrzewania, w dodatku jest tatwa
w utrzymaniu czystosci.
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DANE TECHNICZNE:

- napiecie zasilania: 230 V

- czestotliwosé: 50 Hz

- moc: 200-1800 W

- temperatura: 80°-270°C

- minutnik: 1-240 minut

- dlugosc¢ przewodu: 1,5 m

- wymiary: 37x29 cm

- waga: 2,34 kg

- maksymalna waga garnka pozostawionego na kuchence (z zawartoscia): 9,5 kg

ODPOWIEDZI NA NAJCZESCIEJ ZADAWANE PYTANIA

Jakie garnki nadajg sie do gotowania na kuchence indukcyjnej?

Do gotowania na kuchence indukcyjnej nadajg sie garnki o ptaskim i rwnym dnie,
ktorych Srednica wynosi od 12 do 30 cm.

Bardzo dobrze sprawdzajq sie garnki wykonane z Zeliwa, zelaza, emaliowane
garnki metalowe, badz szklane naczynia z dnem wykonanym z metalu
magnetycznego.

lle wynosi maksymalna waga garnka, ktory moge postawi¢ na kuchence
indukcyjnej?
Maksymalna waga garnka z zawartoscig wynosi 9,5 kg.

Na czym polega funkcja ,Voltage”?

Dzieki funkcji ,Voltage” mozna sprawdzi¢ poziom zuzytej energii w trakcie
gotowania, wartos¢ napiecia w sieci podtgczonej kuchenki, a takze wyswietlana jest
moc lub temperatura pracy urzadzenia.




