
RONDEL CERAMICZNY 20 CM

Dobrej  jakości  garnki  to  podstawowe wyposażenie każdej  domowej  kuchni.  Z  ich 
pomocą można przygotować  smaczne potrawy w sposób szybki  i  łatwy.  Właśnie 
dlatego warto zainwestować w rondel ceramiczny De Gusto, który sprawi, że praca 
w kuchni stanie się samą przyjemnością.

Prezentowany  rondel  o  średnicy  20  cm jest  idealnym  rozwiązaniem  dla  osób 
preferujących zdrową kuchnię -  bez trudu przyrządzimy w nim dania dietetyczne. 
Można go używać  zarówno na kuchenkach gazowych  jak i  elektrycznych,  w tym 
ceramicznych  i  indukcyjnych.  Rondel  został  pokryty  nieprzywierającą  powłoką 
ceramiczną.  Dzięki  temu jego wewnętrzna  część jest  odporna na zarysowania  i 
zadrapania  oraz,  co  istotne,  nie  wchodzi  w  reakcję  z  żywnością.  Bardzo  dobrze 
wytrzymuje wysokie temperatury i gwałtowne zmiany ciepła.

Budowa rondla sprawia, że długo trzyma ciepło i równomiernie rozprowadza je po 
całej powierzchni. Skraca to czas przygotowania posiłku i ogranicza zużycie energii.

W zestawie znajduje się szklana, praktyczna pokrywka z otworem odprowadzającym 
parę.

DANE TECHNICZNE:

- średnica: 20 cm
- wysokość: 8,8 cm
- wytrzymała, nieprzywierająca powłoka ceramiczna
- możliwość używania na kuchenkach indukcyjnych
- łatwy do czyszczenia
- szklana pokrywka w zestawie

ODPOWIEDZI NA NAJCZĘŚCIEJ ZADAWANE PYTANIA
Jakich przyborów kuchennych należy używać, przygotowując posiłki w rondlu 
ceramicznym De Gusto?
Podczas przyrządzania posiłków należy używać drewnianych lub plastikowych
przyborów.


