Szanowny kliencie,

dziekujemy za okazanie zaufania i wybér
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ceramicznej to z pewnoscig dobry wybor.

Art of Cooking

Dlaczego patelnie ceramiczne sa wyjatkowe?

Widac to juz na pierwszy rzut oka. Ich wnetrze, dno, jest koloru biatego. Jest
to kolor materiatu, z ktérego sa wykonane - nieprzywierajgca ceramiczna
powtoka. Materiat ten jest odporny na dziatanie bardzo wysokich
temperatur, skutki szokéw termicznych oraz na uszkodzenia mechaniczne.
Idealna temperatura eksploatacji, umozliwiajaca utrzymanie patelni w
czystosci to 280-300 °C. Patelnie ceramiczne sa produktami ekologicznymi
aich produkgja jest przyjazna srodowisku. Patelnie moga by¢ uzywane

w potaczeniu z kuchniami gazowymi, elektrycznymi oraz na ptytach
ceramicznych. Mozna je bez problemu my¢ w zmywarce do naczyn.

Jak uzywac rewolucyjnej patelni ceramicznej?

Przed pierwszym uzyciem nalezy patelnie dobrze umy¢, wysuszy¢ i natrze¢
jej powierzchnig olejem jadalnym lub innym ttuszczem. Gotowac¢ nalezy na
matym lub srednim ogniu i nalezy pamigtac¢ o tym, zeby uzywac wytacznie
narzedzi kuchennych wykonanych z drewna lub tworzywa sztucznego

bez ostrych krawedzi, aby uchroni¢ nieprzywierajaca powierzchnie przed
uszkodzeniem. Pod Zadnym pozorem nie wolno uzywa¢ metalowych
przyboréw kuchennych ani innych ostrych przedmiotéw. Gwarancja

nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyniku uzycia nieodpowiednich
narzedzi kuchennych.

Ceramiczna powloka nieprzywierajaca

Ceramiczna powtoka nieprzywierajaca jest materiatem przyjaznym

dla srodowiska wzbogaconym mikroczasteczkami naturalnych
materiatéw ceramicznych. W poréwnaniu z klasycznymi powtokami
nieprzywierajagcymi, ma ona lepsze wtasciwosci, jest odporna na dziatanie
wysokich temperatur i na uszkodzenia mechaniczne. Powtoka ceramiczna
ma jasny kolor, co nie jest typowe i wyglada bardzo oryginalnie. W
przypadku przegrzania sie pustej patelni nie dochodzi do uwalniania sie
zadnych substancji szkodliwych.



