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Wielofunkcyjny garnek
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Panstwu petnej satysfakgji podczas jego uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac caty instrukcje obstugi, zachowujac ja na przysztos¢. Prosimy
upewnic sie, aby takze pozostate osoby, ktére beda postugiwaty sie produktem, zapoznaty sie z niniejszg instrukgja.

Parametry techniczne
Napiecie 220-240V ~ 50-60 Hz
Pobér mocy 1500 W
Maksymalna ilos¢ oleju wedtug znacznika

WAZNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

« Nie nalezy uzywac urzadzenia w sposéb inny niz podano w niniejszej instrukgji.

«+ Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyja¢ materiaty
marketingowe.

+ Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada wartoéciom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Nalezy korzysta¢ wytgcznie z uziemionego gniazda elektrycznego.

- Jezeli urzadzenie jest wigczone lub podtaczone do gniazdka elektrycznego, nie nalezy pozostawiac go bez nadzoru.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego timera lub samodzielnego systemu
sterowania.

« Urzadzenie powinno by¢ umieszczane wytacznie na stabilnych powierzchniach, odpornych na dziatanie wysokich
temperatur, z dala od innych Zrédet ciepta.

- Temperatura powierzchni stycznych moze by¢ wyzsza w czasie eksploatacji urzadzenia.

- Nie wolno zakrywac urzadzenia, poniewaz grozi to jego przegrzaniem.

«+ Urzadzenie powinno by¢ umieszczone w bezpiecznej odlegtosci — co najmniej 10 cm — od materiatéw tatwopalnych,
takich jak meble, firanki, zastony, koce, papier, ubrania i podobne.

« W trakcie pracy urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ na nim zadnych przedmiotéw.

- Przed napetnieniem frytkownicy olejem lub ttuszczem i jej podtaczeniem do sieci elektrycznej nalezy przekonac sie,
czy wszystkie jej czedci sa catkowicie suche i czy w naczyniu grzewczym nie pozostaty krople wody. Nie wolno wlewaé
wody do goracego oleju!

« Nie nalezy przepetnia¢ kosza, poniewaz rozpalony olej lub ttuszcz mégtby wykipie¢ z naczynia grzewczego.

- Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest wigczone lub kiedy znajduje sie w nim gorgca zawartosc.

- Nie wolno dotyka¢ goracej powierzchni. Nalezy korzystac z raczek i uchwytow.

« Urzadzenie nalezy utrzymywac w czystosci, nie nalezy pozwoli¢, aby ciata obce przedostaty sie poprzez otwory
do srodka. Moga one spowodowac zwarcie, uszkodzi¢ urzadzenie lub spowodowac pozar.

« W czasie, kiedy urzadzenie elektryczne nie jest uzywane, nalezy je odtgczy¢ od sieci.

+  Wytaczajac urzadzenie z gniazdka, nie wolno szarpac za przewdd zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociagnac za nia.

« Urzadzenia nalezy uzywac w miejscu niedostepnym dla dzieci i oséb nieodpowiedzialnych. Nie nalezy pozwoli¢ im
na postugiwanie sie urzadzeniem.

« Osoby niepetnosprawne ruchowo lub umystowo, osoby nieodpowiedzialne lub osoby, ktére nie zapoznaty sie
z niniejszg instrukcja, moga uzywac urzadzenia tylko pod nadzorem osoby odpowiedzialnej, zaznajomionej
z obstuga.

« Jezeli w trakcie pracy urzadzenia w poblizu znajduja sie dzieci, nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc.

- Nie nalezy pozwoli¢ na to, aby urzadzenie stuzyto dzieciom do zabawy.

- Nalezy uwaza¢, aby przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu lub ptyty kuchennej - grozi to $ciggnieciem
urzadzenia przez dzieci.

« Urzadzenia nalezy uzywac tylko wewnatrz pomieszczenia, nie wolno stawia¢ go na mokrych powierzchniach, grozi to
porazeniem pradem elektrycznym.

« Nie nalezy uzywac akcesoriow innych niz zalecane przez producenta.
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« Nie nalezy uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym lub wtyczka, naprawe usterki nalezy
bezzwtocznie zleci¢ autoryzowanemu serwisowi.

- Nie wolno przemieszczac urzadzenia, ciggnac je lub przenoszac za przewdd zasilajacy.

- Urzadzenie powinno by¢ trzymane z dala od zrddet ciepta, takich jak kaloryfery, piekarniki i tym podobne. Nalezy
chronic je przed bezposrednim oddziatywaniem promieniowania stonecznego i wilgocia.

- Nie wolno dotyka¢ urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

« Podczas montazu wyposazenia, czyszczenia lub w przypadku awarii nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

« Produkt jest przeznaczony wyfacznie do uzytku domowego, nie nadaje sie do wykorzystania komercyjnego.

« Nie wolno zanurzac przewodu zasilajacego, wtyczki ani samego urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.

« Przewdd zasilajacy nalezy zawsze podfaczy¢ najpierw do urzadzenia, a nastgpnie do gniazdka elektrycznego.

- Nalezy regularnie kontrolowac urzadzenie i przewdd zasilajacy pod katem ewentualnych uszkodzen. Nie nalezy
wigczac uszkodzonego urzadzenia.

« Przed czyszczeniem i po uzyciu urzadzenie nalezy wytaczy¢, odtaczy¢ z gniazdka elektrycznego i pozostawic
do wystudzenia.

« Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem, nalezy ustawic regulator temperatury na minimum i odtaczy¢ urzadzenie
od sieci elektrycznej. Olej nalezy wyla¢ z naczynia grzewczego dopiero po kompletnym wystudzeniu.

«Nie wolno wlewac zimnej wody do goracego naczynia grzewczego.

« Nie wolno wlewac¢ wody do gorgcego oleju.

« Nie nalezy podejmowac préb samodzielnej naprawy urzadzenia. W tym celu nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem.

W przypadku nieprzestrzegania wskazowek producenta, ewentualne naprawy, nie beda uznawane jako
gwarancyjne.

OPIS PRODUKTU

Pokrywa

Wyjmowane naczynie grzewcze
Baza

Regulator temperatury
Kontrolka grzania

Kratka do gotowania na parze
Kosz do frytek

Uchwyt kosza

. tyzka

10. Widelce do fondue
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OSTRZEZENIA PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

« Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sie, ze produkt nie jest w
widoczny sposéb uszkodzony. Usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy
opakowania i wyjac¢ materiaty marketingowe.

« Oczyscic¢ zewnetrzne czesci urzadzenia wilgotna $ciereczka.

« Kosz, naczynie grzewcze i pokrywe umy¢ goracg woda ze Srodkiem
czyszczacym, optukad i pozostawic do wyschniecia.

« Pulpit sterowniczy nalezy czyscic tylko wilgotng Sciereczka.

« Wsadzi¢ naczynie grzewcze z powrotem do bazy (Rys.1).

Nalezy upewnic sie, ze napiecie w sieci odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowe;j.

« Przewodd zasilajacy nalezy zawsze podtaczy¢ najpierw do urzadzenia,
a nastepnie do gniazdka elektrycznego.

« Przy otwieraniu pokrywy podczas smazenia uchodzi duza ilos¢ goracej pary,
dlatego nalezy zachowywac bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia (ryzyko
poparzenia).

« Przed smazeniem nalezy zawsze osuszyc¢ zywnos$¢ wktadana do urzadzenia.
Np. frytki lub zamrozone potrawy mogtyby spowodowa¢ nadmierne
pienienie i wyciek oleju.

« Nie wolno napetniac naczynia ponad wyznaczony poziom maksymalny.

INSTRUKCJA OBStUGI

Kontrola temperatury

Obrotowy regulator temperatury mozna ustawi¢ w jednej z osmiu pozycji: OFF (wyfaczone), Fondue, Boil / Steam
(gotowanie/gotowanie na parze), Braise (duszenie), Roast (smazenie), Scallop (zapiekanie), Grill (opiekanie, grillowanie),
Fry (smazenie frytek).

Temperature mozna nastawi¢ na dowolng wartos¢ pomiedzy wartoscia minimalng (60°C) i maksymalna (190°C)
do smazenia frytek.

Po ustawieniu funkgji zawsze zapali sie kontrolka wskazujaca nagrzewanie urzadzenia. Po osiagnieciu odpowiedniej
temperatury kontrolka zgasnie.
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Gotowanie w garnku Concept 7x7

Za pomoca regulatora temperatury wybra¢ odpowiednia funkgcje.

W trakcie gotowania kontrolka nagrzewania bedzie si¢ wiacza¢ i wytaczac. Pozostanie wigczona tylko w sytuagji,
kiedy urzadzenie nagrzewa sie do ustawionej temperatury lub stara sie ja utrzymac.

Czas przygotowania potrawy rézni sie w zaleznosci od ilosci i rodzaju gotowanych potraw.

Po zakoriczeniu gotowania nalezy zawsze wyfaczy¢ urzadzenie.

Fondue

Wihozy¢ do naczynia produkty, z ktdrych bedzie przygotowane fondue.

Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji Fondue.

Do moczenia jedzenia w sosie nalezy uzywac widelce do fondue.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wylgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

Przygotuj swoim bliskim niespodzianke w postaci fondue z sera, miesa lub czekoladly...

Braise — Duszenie

O

Wiozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego i zamknac pokrywe.

Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji Braise.

Aby utrzymac temperature wewnatrz naczynia, nie nalezy podnosi¢ pokrywy.

Nie wolno napetnia¢ naczynia ponad poziom maksymalny.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wylgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

Wykorzystaj funkcje Braise do przygotowania duszonych potraw z warzyw i miesa, a takze
do robienia przecier6w owocowych.

Boil - Gotowanie

« Whozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego, wlej wode i zamkna¢ pokrywe.

« Ustawic regulator temperatury w pozycji Boil / Steam.

« Aby utrzymac temperature wewnatrz naczynia, nie nalezy podnosi¢ pokrywy.

« Nie wolno napetnia¢ naczynia ponad poziom maksymalny.

« Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wyfagczone), a
jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtgczyc je od zasilania.

L)

Steam - Para

Funkcje Boil mozna wykorzysta¢c do gotowania makaronu, ziemniakoéw, ryzu, warzyw, zup
i sosow, klusek itp.

Do naczynia grzewczego wla¢ wode (poziom wody nie moze siegac do kratki).
Na naczyniu grzewczym umiescic¢ kratke do gotowania na parze (Rys. 2).

Utozy¢ na kratce zywno$¢ i zamkna¢ pokrywe.

Ustawic regulator temperatury w pozycji Boil / Steam.

Aby utrzymac¢ temperature wewnatrz naczynia, nie nalezy podnosi¢ pokrywy.
Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy w naczyniu grzewczym znajduje sie dostateczna
ilos¢ wody.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawi¢ regulator w pozycji
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OFF (wytaczone), a jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtaczy¢ je od zasilania.
Nalezy zachowac zwiekszona ostrozno$¢ podczas manipulacji z goraca kratka.

Funkcja Steam stuzy do przygotowania potraw na parze z warzyw i owocow, a takze
do podgrzewania potraw - na przyktad knedli z owocami lub bez.

Roast - Smazenie

Scallop - Zapiekanie

Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji Roast.

Wrtozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego i zamkna¢ pokrywe.

Do smazenia uzy¢ niewielka ilo$¢ ttuszczu.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wytgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczy¢ je od zasilania.

Smazy¢é mozna kotlety, grzyby, ser, a takze klopsiki, kalafior, brokuty itp.

Wrtozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego i zamkna¢ pokrywe.

Ustawic regulator temperatury w pozycji Scallop.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic¢ regulator w pozycji
OFF (wytaczone), a jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtaczy¢ je od zasilania.

Jesli lubisz zapiekane potrawy z makaronu, miesa, warzyw lub
ziemniakow, z pewnosciq docenisz réwniez funkcje Scallop.

Grill - Opiekanie

Ustawi¢ regulator temperatury w pozydji Grill.

Wrtozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego.

Do opiekania uzy¢ niewielka ilo$¢ ttuszczu lub opiekac bez ttuszczu.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wylgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczy¢ je od zasilania.

Fry - Smazenie frytek
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Do naczynia grzewczego wlac olej. Nie przekracza¢ poziomu wyznaczonego
przez kreske na naczyniu.

Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji Fry.

Zamkna¢ pokrywe i poczeka¢, az olej sie nagrzeje do wyznaczonej
temperatury i kontrolka nagrzewania zgasnie. Nastepnie wtozy¢ zywnos¢
do kosza i zanurzy¢ w oleju.

Nie wolno napetnia¢ kosza ponad poziom maksymalny zaznaczony z boku
kosza.

Do manipulacji z koszem frytkownicy nalezy uzywac uchwytu kosza.

W tym celu nalezy $cisna¢ uchwyty do siebie i ich korice wsuna¢ do otwordéw,
tak jak pokazano na Rys. 5.

Po zakoriczeniu pracy smazenia mozna zawiesi¢ kosz na brzegu naczynia (zob.
Rys. 4) i pozwoli¢, by ttuszcz skapat z powrotem do naczynia grzewczego.
Nalezy zachowac zwiekszona ostrozno$¢ podczas manipulacji z goragcym koszem.
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« Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji
OFF (wytaczone), a jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtaczyc¢ je od zasilania.

« Nie wolno wlewa¢ wody do goracego oleju!
Podczas smazenia wiekszej ilosci zywnosci moze dojs¢ do szybkiego ochtodzenia
oleju i jego powtdrne nagrzanie moze chwile potrwac.

Za pomocq funkcji Fry przygotujesz smaczne frytki, krokiety,
a takze rownomiernie usmazysz kalafior, grzyby itp.

Rys. 5

Konstrukcja garnka pod wzgledem regulacji i wydajnosci zostata dostosowana do szerokiego zakresu funkcji w
celu mozliwosci przygotowywania wielu réznych potraw. W przypadku uzycia wiekszej ilosci oleju podczas
przygotowywania zywnosci (np. podczas smazenia frytek) bedzie on dodatkowo podgrzewany, dlatego
przygotowuja smazone potrawy (np. frytki) nalezy raczej przygotowac kilka mniejszych porcji.

CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie ttustych zanieczyszczen, przypieczonych
resztek zywno$ci i powstawaniu nieprzyjemnego zapachu.

Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajacego, wtyczki, ani bazy urzadzenia w wodzie lub innych cieczach. Baza
i pokrywa urzadzenia nie nadaja si¢ do mycia w zmywarce.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy upewnic sie, ze urzadzenie ostygto i kabel jest odfaczony od zasilania.

Nie wolno wlewac zimnej wody do goracego naczynia grzewczego.

Naczynie grzewcze, pokrywe, kosz, kratke, widelce i tyzke nalezy my¢ w cieptej wodzie z

dodatkiem detergentu.

Baze urzadzenia nalezy czysci¢ tylko wilgotna Sciereczka. Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych przedmiotdw,
substancji $ciernych ani rozpuszczalnikéw.

Przed zlozeniem urzadzenia nalezy poczekac, az wszystkie czesci wyschna.

UTRZYMANIE

« Nie wolno wlewac zimnej wody do goracego naczynia grzewczego.
Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych przedmiotdw, substangji sciernych ani rozpuszczalnikdw.
- Nalezy uzywac tylko drewnianych przyboréw kuchennych lub przyboréw odpornych na wysokie temperatury.
« Nie wolno zanurza¢ bazy w wodzie lub innych cieczach.
Nalezy czyscic ja wilgotna Sciereczka.
- Nie wolno wlewa¢ wody do goracego oleju!

Gwarancja nie obejmuje awarii spowodowanych niedostatecznym lub niewtasciwym utrzymaniem urzadzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM ROZWIAZANIE

Temperatura jest zbyt niska lub zbyt wysoka Ustawi¢  odpowiednia ~temperature za pomoca
regulatora temperatury. Obrét regulatora w prawo
strone podwyzszy temperature, a obrdt regulatora w
lewa strone obnizy temperature.
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SERWIS

Konserwacje o wiekszym zakresie lub naprawy wymagajace ingerencji w elementy wewnetrzne urzadzenia nalezy
zleci¢ profesjonalnemu serwisowi.

OCHRONA SRODOWISKA

- Nalezy preferowac odzysk materiatow opakowaniowych i starych urzadzen elektrycznych.

« Pudto urzadzenia elektrycznego mozna oddac w punkcie odbioru odpadéw segregowanych.
- Torebki foliowe z polietylenu (PE) nalezy odda¢ w punkcie odbioru materiatéw do odzysku.

Recykling urzadzenia elektrycznego po uptywie jego zywotnosci:

Symbol znajdujacy sie na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, iz urzadzenia nie nalezy likwidowac

razem ze zwyktym odpadem domowym. Nalezy przekazac¢ go do punktu odbioru urzadzen elektrycznych

i elektronicznych do recyklingu. Zapewniajac wiasciwg likwidacje urzadzenia, pomagamy zapobiegac

negatywnym oddziatlywaniom na $rodowisko i zdrowie ludzkie. Szczegdtowe informacje o recyklingu
L urzadzenia uzyska¢ mozna w odpowiednim urzedzie gminnym, przedsiebiorstwie zapewniajacym ustugi

likwidacji odpadu domowego lub w sklepie, gdzie zakupiono produkt.

CK 7070






